
B E S T E L L S C H E I N  F Ü R  W E I H N A C H T E N  U N D  S I L V E S T E R

Unser Team berät Sie gerne und erfüllt Ihnen natürlich auch ausgefallene Wünsche!

F L E I S C H WA R E N  WI E L A N D  G M BH  &  C O .  K G

N A M E :

S T R A S S E :

P L Z ,  O R T :

T E L E F O N:

A BH O LO R T :

A BH O LT E R M I N: A BH O L N U M M E R :

M E N G E A R T I K E L

Karlstraße 29
74405 Gaildorf

Telefon: 07971  6341
Telefax: 07971  23642

info@metzgerei-wieland.de
www.metzgerei-wieland.de



I D E E N  F Ü R  I H R E  B E S T E L L U N G  Z U M  F E S T L I C H E N 

G E N U S S  A N  W E I H N A C H T E N  U N D  S I L V E S T E R

I h re  p e r s ö n l i c h e  A b h o l n um m e r :

M I T  G E S C H E N K E N  A U S  I H R E R  H A N D W E R K S M E T Z G E R E I 
K Ö N N E N  S I E  A U C H  A N D E R E N  E I N E  F R E U D E  M A C H E N



Würstchen 

Wir empfehlen:

Geflügel oder Wild

AUS  H E I M I S C H E N  WÄ L D E R N

Nur auf Vorbestellung!

•	 Fertig eingelegter Sauerbraten
•	 Zarter Rostbraten
•	 Zarter Rinderbraten oder Rinderrouladen
•	 �Zarter Kalbsbraten - gefüllte Kalbsbrust oder 
	 Kalbsnierenbraten
•	 Kasseler Hals und Rücken 
•	 Zartes Schweinefilet
•	 Schweinefilet mit verschiedenen Füllungen: 
       Gemüsebrät oder Jägerart
•	 Krusten oder Schinkenbraten vom Schwein
•	 Verschieden gefüllter Schweinehals: 
       Gemüsebrät, Jägerart oder Toastbraten

•	 Frische grobe und feine Bratwürste
•	 Rauchfrische Saiten
•	 Rindersaiten und Rinderrote
•	 Käserote
•	 Paprika und gerauchte Bratwürste
•	 Debrecziner und Feuerwürste

Sprechen Sie uns gerne an!

AUS  T R A D I T I O N  O D E R  WE I L‘ S  E I N FA C H  S C H M E C K T

W E I H N A C H T E N  I S T  S P E Z I A L I T Ä T E N Z E I T

P R E M I U M F L E I S C H

A L L E S  AU S  E I G E N E R  S C H L A C H T U N G

Dry Aged 



Beilagen, wie z. B. hausgemachte Semmelknödel, 
Spätzle und verschiedene Salate aus eigener 
Herstellung, halten wir für Sie täglich frisch bereit. 

•	 Zartes Fonduefleisch von Rind, Schwein, Kalb 
oder Pute

•	 Bratenplatten, Aufschnitt- und Käseplatten
•	 Gulaschsuppe
•	 Salate in vielen Variationen

Wir wünschen Ihnen ein besinnliches Weihnachtsfest, 

Gesundheit, Glück und Erfolg im neuen Jahr

FA M I L I E  WI E L A N D  U N D  M I TA R BE I T E R

•	 Leckere Fleischkäsevariationen zum Selber-
backen

•	 Herzhafte Blätterteiggerichte mit Hackfleisch 
oder Schinken-Käse-Füllung

•	 Schnelle Pfanne von Rind, Schwein, Kalb oder 
Pute mit Gyros- oder Steinpilzaroma

•	 Marinierte Rinder- und Schweinesteaks
•	 Schweinerouladen mit Feta in der Backform, 

viele verschiedene Varianten, fix und fertig für 
den Backofen zubereitet

Feine Spezialitäten 
F Ü R  D I E  S C H N E L L E  K Ü C H E

Leckereien für Ihre Silvesterparty

U N S E R  G E S C H U L T E S 
F A C H P E R S O N A L 

B E R Ä T  S I E  G E R N E

Beilagen


